
KALTE  SPEISEN
SALATE

Gemischter Salatteller €  8.60 ( A )
Balsamico-Sauce, Gebäck

Gemischter Salatteller mit Schweizer Hobelkäse
Balsamico-Sauce, Gebäck € 14.80 ( A / G )

Schweizer Wurst - Salat € 10.70 ( A )
von Cervelat Wurst, Balsamico-Sauce, Gebäck

Schweizer Wurst - Käse Salat €  13.50 ( A / G )
Cervelat Wurst, Emmentaler, Balsamico-Sauce, Gebäck

Thunfisch - Salat €  12.70 ( A / D )
Zwiebelringe, Balsamico-Sauce, Gebäck

„CHAMÄLEON“ Salat mit gebackenen Hühnerfiletstreifen 
Balsamico-Sauce, Gebäck € 13.80 ( A )

Gemischter Salat mit Schweizer Hobelkäse € 18.20 ( A / G )
und Bündner Fleisch, Balsamico-Sauce, Gebäck

KÄSE

Variation von Schweizer Käsen €  18.20 ( A / G )
Verschiedene Hart- und Weichkäse mit Gebäck und Butter

Portion „Sbrinz“ €  14.90 ( A / G )
Innerschweizer Hartkäsespezialität, mit Gebäck und Butter

Portion Hobelkäse €  14.90 ( A / G )
Original Berner Oberländer Bergkäsespezialität, mit Gebäck und Butter

Gemischte Platte mit Bündnerfleisch ( A / G )
& verschiedenen Schweizer Käsen mit Gebäck €  25.00 ( A / G )

Portion Bündnerfleisch €  16.00 ( A )
mit Butter und Gebäck

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern



„FONDUE ISCH GUET U GIT E GUETI  LUUNE“

alle Käse Fondues werden ab 2 Personen serviert
Zubereitung: Käsemischung, Knoblauch, Weisswein, Kirschwasser
Beilage: Brotwürfel

Käse-Fondue „KLASSISCH“ pro Person ( A / G ) €   19.30
Der Schweizer Käse-Klassiker mit Emmentaler, Greyerzer und Appenzeller Käse

ZUGERBERGER   Käse-Fondue pro Person ( A / G ) €   24.80
Ausschließlich von Zugerberger Hartkäse hergestellt, würzig

Käse-Fondue mit CALVADOS“ pro Person ( A / G ) €   25.90
anstelle von Kirsch wird Calvados Schnaps verwendet, 
mit gebratenen Apfelstückchen verfeinert

GLARNER Käse-Fondue pro Person ( A / G ) €   24.80
verfeinert mit pikantem Glarner Schabziger

TOMATEN Käse-Fondue pro Person ( A / G ) €   23.70
nach Walliser Art mit „Tomates concassées“ Knoblauch, Basilikum

ENGADINER KRÄUTER  Fondue pro Person ( A / G ) €   20.90
nach Graubündner Art, mit verschiedenen Küchenkräutern

Käse-Fondue MOITIÉ / MOITIÉ pro Person ( A / G ) €   24.80
Halb Greyerzer/ halb Vacherin Fribourgeois Käse, Spezialität aus der Romandie

CHAMPAGNER - STEINPILZ   Käse-Fondue  ( A / G )
pro Person €   29.20

anstelle von Wein wird Champagner verwendet, mit Steinpilzen
verfeinert

KÄSE - RACLETTE pro Person ( G ) €   31.40
Beilage:  Speck, Grill Würsteln, Pellkartoffeln, Gewürzgurkerln, Silberzwiebeln

ab 2 Personen serviert, nur auf Vorbestellung)

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern



WARME  SPEISEN
Gulasch Suppe  (hausgemacht) €   4.90 ( A / L )
mit Gebäck
Alt Wiener Suppentopf   0,50 lt. (hausgemacht) €   8.60 ( A / C / L )
Klare Rindssuppe mit Gemüse, Nudeln und Gebäck

Schweizer Kalbsbratwurst 
- mit Brot und gebratenen Zwiebelringen €    8.90 ( A / C / G )
- mit Rösti €  12.90 ( A / C / G )

Schweizer Chügeli - Pastetli (Kalbfleisch- Pilzfüllung)
- 2 Stück €     8.50 ( A / C / G )
- 2 Stück mit Salatgarnitur €   12.50 ( A / C / G )

Rösti nature €     8.80 ( G )
Rösti mit Speck €   10.80 ( G )

Heiße Pellkartoffeln 
- mit Sbrinz und Butter €    9.90 ( G )
- mit Bündnerfleisch, Sbrinz und Butter €  16.00 ( A / G )

Wiener Schnitzel €  17.00 ( A / C )
vom Schwein mit Pommes Frites und kleinem Salat

Gemüselaibchen (3 Stück) €  14.30 ( A / C / G / L )
mit Pommes Frites

Rindsgulasch €   12.70 ( A / L / M )
mit Gebäck

Spezialtoast €   10.50 ( A / M G )
Schinken-Käsetoast mit Salatgarnitur

Portion Pommes Frites €     6.70 ( - )
mit Ketchup

FONDUE „CHINOISE“ - Fleischfondue im Suppentopf
Mit Geflügel- Rind- & Schweinefleisch, diversen Saucen, saurem Gemüse, Pommes Frites

pro Person € 33.60
ab 2 Personen serviert ( B / C / G / M / L )

(nur  auf Vorbestellung)

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern



NACHSPEISEN
Knusper - Apfelradeln €  7.20 ( A / G )
mit Schlagobers
Knusper - Apfelradeln mit Vanilleeis €  8.30 ( A / G )
mit Schlagobers

Kaiserschmarr‘n € 11.60 ( A / G / O )
mit Zwetschkenröster

Stück Sacher - Torte €  6.00 ( A / G )
mit Schlagobers

Warmer Apfelstrudel €  7.20 ( A / C / G / O )
mit Schlagobers
Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis €  8.30 ( A / C / G / O )
mit Schlagobers

Warmes Schoko- Nusstörtchen €  7.20 ( A / C / G / F / H )
mit Schlagobers und Schokoladensauce
Warmes Schoko- Nusstörtchen €  8.30 ( A / C / G / F / H )
mit Vanilleeis, Schlagobers und Schokoladensauce

Caramel Köpfli  - Flan Caramel €  4.50 ( C / G )
Mit Schlagobers und Schokoladensauce

Meringues Chantilly €  5.50 ( C / G )
mit Schlagobers und Schokoladensauce

Meringues Glacees €  7.50 (C / G )
mit Erdbeer- Vanilleeis, Schlagobers und Schokoladensauce

Schweizer Schokoladen - Fondue ab 2 Personen
mit frischen Früchten pro Person €  17.10 ( G )

(Nur auf Vorbestellung)            ( Spuren C / E / H )

NACHMITTAGSANGEBOT
Wiener Mélange mit einem Stück Sacher Torte oder Apfelstrudel

oder Mohr im Hemd          ( A / C / G / F / H )
nur €  8.80

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern



ALKOHOLFREIE  GETRÄNKE

Römerquelle Mineralwasser MIT Kohlensäure 0,33 lt. €  3.70
Römerquelle Mineralwasser OHNE Kohlensäure 0,33 lt. €  3.70

Römerquelle Mineralwasser 0,75 lt. €  5.00
mit oder ohne Kohlensäure

Sodawasser offen 0,25 lt. €  2.40
Soda versch. Geschmacksrichtungen 0,25 lt. €  3.00
Soda versch. Geschmacksrichtungen 0,50 lt. €  5.00
Himbeere, Zitrone, Hollunder, schwarze Ribisl

Coca Cola / Coca Cola light 0,33 lt. €  4.10
Fanta Limo 0,33 lt. €  4.10
Almdudler 0,33 lt. €  4.10

Rauch Marillen Nektar 0,20 lt. €  4.10
Rauch Pfirsich Nektar 0,20 lt. €  4.10
Orangensaft offen 0,25 lt. €  3.70

Apfelsaft offen 0,25 lt. €  3.70
Apfelsaft offen 0,50 lt. €  5.00
Apfelsaft naturtrüb offen 0,25 lt. €  4.60
Apfelsaft naturtrüb gespritzt offen 0,50 lt. €  6.10
Apfelsaft gespritzt 0,25 lt. €  3.70
Apfelsaft gespritzt 0,50 lt. €  5.00

Schweppes Tonic Water 0,20 lt. €  4.10
Schweppes Bitter Lemon 0,20 lt. €  4.10

Red Bull 0,25 lt. €  5.00

Eistee „Zitrone“ 0,33 lt. €  4.40
Eistee „Pfirsich“ 0,33 lt. €  4.40

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern

GETRÄNKEKARTE



GETRÄNKEKARTE
KAFFEE & TEE

Wiener Mélange €  4.10 (G)
Latte Macchiato €  5.00 (G)
Capucino €  4.10 (G)
Caffè Macchiato €  3.30 (G)
Caffè Ristretto €  3.30
Espresso €  3.30
Doppelter Espresso €  5.00
Verlängerter (schwarz od. braun) €  4.10 (G)
„Einspänner“ €  5.30 (G)
Mozartkaffee (mit Baileys und Schlagobers) €  8.30 (G / O)

KAFFEE AUS DER             (für kühlere Tage)

Cafe „Fertig“ €  6.80 (G / O)
Kaffee mit Obstler, Zucker (mit oder ohne Kaffeeobers)
Cafe “Luz“ €  5.90 (O)
Obstler, Zucker, mit wenig Kaffee und heissem Wasser aufgegossen
Cafe  „Schümli  Pflümli“ €  8.30 (G / O)
Kaffee mit Zwetschkenbrand, Zucker, Schlagobers
Cafe „Kirsch“ €  8.30 (G / O)
Kaffee mit Kirschbrand, Zucker, Schlagobers

Heisse Schokolade mit Schlag €  6.20 (G)
Segafredo Hot Ciok Schokolade
Heisse Schokolade ohne Schlag €  5.80 (G)
Segafredo Hot Ciok Schokolade
Mozartschokolade €  8.30 (G / O)
Segafredo Hot Ciok Schokolade mit Rum und Schlagobers

Tee „Brodies“ €  3.60
Klassik, Waldfrüchte, Grüner Tee, Pfefferminze, Kamille

Tee mit Rum €  6.60 (O)

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.



GETRÄNKEKARTE

BIER

Stiegl-Goldbräu vom Fass „Pfiff“ 0,20 lt. €  3.10 (A / O)
Stiegl-Goldbräu vom Fass  „Seidl“ 0,30 lt. €  4.20 (A / O)
Stiegl-Goldbräu vom Fass  „Krügel“ 0,50 lt. €  5.30 (A / O)

Stiegl-Weizengold Hefefein 0,50 lt. €  5.70 (A / O)

Franziskaner Weissbier  Dunkel 0,50 lt. €  5.70 (A / O)

Paracelsus Zwickl 0,33 lt. €  4.20 (A / O)
Stiegl Spezialität aus kontrolliertem biologischen Anbau, naturtrüb

Corona Mexican Beer 0,33 lt. €  5.40 (O)

Stiegl „Frei Bier“ alkoholfrei 0,33 lt. €  4.20 (A / O)

Radler klein 0,30 lt. €  4.20 (A / O)
Radler gross 0,50 lt. €  5.30 (A / O)

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern



GETRÄNKEKARTE

WEINE (O)

WEISSWEIN 1/8 lt. 1/4 lt. 0,75 lt.

Grüner Veltliner €  3.60 €  6.90  €  20.40
Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

Grüner Veltliner OTT AM BERG €  4.90 €  9.40 €  28.60
Feuersbrunn

Weinviertler DAC €  4.90 €  9.40 €  28.60
Grüner Veltliner, Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

Wiener Gemischter Satz €  5.30 € 10.50 €  30.50
Weingut Christ

Roter Veltliner €  4.20 €  8.30 €  24.20
Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

Chardonnay €  4.90 € 9.40 €  28.60
Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

„Sonnwendtropfen“ €  4.90 € 9.40 €  28.60
Welschriesling, Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

Gelber Muskateller €  5.30 €  10.50 €  30.50
Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

Le Grand „Tendance“ nur in der Flasche €  41.50
Mont-sur-Rolles Grand Cru * MMXVII

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern



WEINE (O)

ROTWEIN 1/8 lt. 1/4 lt. 0,75 lt.

Blaufränkisch KLASSISCH €  5.30 €  10.50 €  30.50
Wellanschitz, Neckenmarkt

Zweigelt €  4.20 €  8.30 €  24.20
Weinbau J. Neumayr, Minichhofen

Quinta da Espiga tinto €  4.90 €  9.40 €  28.60
Casa Santos Lima, Portugal

Gespritzter (weiss oder rot) 0,25 lt. €   4.30

Kaiserspritzer (mit Holunderblütensirup) 0,25 lt. €   5.00

Aperol Spritzer 0,25 lt. €   5.00

Glühwein (rot) 0,25 lt. €  6.10
Rum - Orangen Punsch 0,25 lt. €  4.90

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern

GETRÄNKEKARTE



SEKT & CHAMPAGNER (O)

SEKT 0,10 lt. 0,75 lt.

SZIGETI Frizzante Klassik €   4.30 €  28.00
Méthode traditionnelle

SZIGETI Frizzante ROSÉ €   4.40 €  29.70
Méthode traditionnelle

SZIGETI Welschriesling Brut €   8.30 €  50.00
Méthode traditionnelle

Sekt Orange €   7.20
mit Szigeti Welschriesling brut

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät benötigen oder
eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern

GETRÄNKEKARTE



LONG DRINKS  &  SPIRITUOSEN
(-.-)

Gin Tonic 4 cl. €  8.30
Bacardi Cola 4 cl. €  8.30
Martini weiss 4 cl. €  5.70
Martini weiss Soda 4 cl. €  7.00
Campari Soda 4 cl. €  7.00
Campari Orange 4 cl. €  8.30
Vodka Red Bull 4 cl. €  8.30

Apfelbrand 2 cl. €  4.30
Birnenbrand 2 cl. €  4.80
Marillenbrand 2 cl. €  4.80
Kirschbrand 2 cl. €  4.80
Slibowitz 2 cl. €  4.80

Averna 2 cl. €  4.80
Averna Sour 2 cl. €  5.90
Cointreau 2 cl. €  4.80
Amaretto 2 cl. €  4.80

Pernod / Ricard 2 cl. €  5.30
Rum Baccardi 2 cl. €  4.80
Fernet Branca 2 cl. €  4.40
Grappa 2 cl. €  4.40
Dry Gin „Gordon‘s“ 2 cl. €  4.80
Tequila Olmeca Oro 2 cl. €  4.80
Vodka „Stolichnaya“ 2 cl. €  4.80

Cognac „Remy Martin“ 2 cl. €  9.30

Whiskey Johnnie Walker „Red Label“4 cl. €  9.30
Whiskey „Chivas Regal“ 4 cl. € 13.80
Bourbon „Four Roses“ 4 cl. €  9.30

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter, wenn Sie eine spezielle Diät 
benötigen oder eine Nahrungsmittelallergie haben. Wir beraten 

sie gerne.

Alle Preise inklusive Steuern

GETRÄNKEKARTE



Allergieinformation
Gemäß Codex - Empfehlung

A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Ei
D Fisch
E Erdnuss
F Soja
G Milch oder Laktose
H Schalenfrüchte
L Sellerie
M Senf
N Sesam
O Sulfite
P Lupinen
R Weichtiere

Information über Süßungsmittel
*) enthält eine Phenylalaninquelle
**) kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken


